FICHE TECHNIQUE

MILLESIME 2008

Nom Chéateau
BEAU SITE HAUT VIGNOBLE
J/ CHATEAU k
= Appellation AOC
, > SAINT ESTEPHE (33)
ccett - Sre
% 7 %/ Propriétaire BRAQUESSAC Jean-Louis

et~ W&( e Exploitant BRAQUESSAC Pierre
e Raison sociale EARL BRAQUESSAC

3% Graves profondes

Nature du sol Ya Argilo-calcaire

W
‘ " BQTME ' Superficie des
SA_ENT”E‘S)T EJEP)HE P . 18.6 hectares
» vignes
APPELLATION SAINT-ESTEPHE CONTROLEE
2008 5 Age moyen des 34 ans
e ST R vignes
EARL BRAQUESSAC, PROPRIETAIRE A SAINT-ESTEPHE - GIRONDE
MIS EN BOUTEILLE AU CHATEAU L4 02 .
\\\ PRODUCE DFF?ANJCE-EDROE-‘\UX-CONTAINS SULPHITES J'ff- 550/0 Ca bernet SauV|gnOn
Cépages 40% Merlot
5% Petit Verdot
P Traditionnelle, macération longue avec
Vinification N ,
contrdle des températures
Elevage 12 mois en barriques de chéne francais

Date de récolte Du 29 septembre au 14 octobre 2008

De juin a aolt le temps a été assez

Chateau Beau Site Haut Vignoble couvert avec des températures fraiches
10 route du VIEUX MOULIN ce qui a eu pour conséquence un retard
SAINT CORBIAN - de maturité et des vendanges fin
Conditions , X .
33180 SAINT ESTEPHE vendanges septembre. Néanmoins durant le mois
de septembre le gros écart de
Tel : 05 56 59 30 40 temperatures_Jour/nwt a permis une
belle maturation des anthocyanes et
Fax : 0556593913 .
. une belle conservation des aromes.
Site www.chateau-
beausitehautvignoble.com % vol 13.35
Sucres résiduels 0.3
Acidité totale
(g/1 H2504) 2:95
Acidité volatile
(g/1 H2504) 0.36
pH 3.72
SO2 total (mg/l) 82

SO2 libre (mg/1) 23




